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O cultivo de hortalicas e frutas no Parana tem
apresentado um crescimento continuo nos Ultimos
anos, impulsionado pela ado¢do de novas tecnologias
e praticas agricolas que priorizam a qualidade e a sus-
tentabilidade. Atualmente, a busca por exceléncia na

producdo vai além do simples aumento da produtivi-
dade. Esse processo prioriza a qualidade e a seguran-
ca alimentar. Esse movimento resultou na adocdo de
sistemas de controle como as Boas Praticas Agricolas
(BPA), que asseguram alimentos mais seguros e sauda-
veis para os consumidores.

A olericultura no Parana, que abrange mais de
50 espécies de hortalicas, tem grande relevancia na
economia estadual. O Estado se beneficia de um cli-
ma favoravel e de uma grande diversidade de solos,
o que possibilita a producao de hortalicas frescas e
nutritivas para os mercados interno e externo. A ati-




vidade gera emprego e renda para muitas familias
nas areas rurais.

No ambito nacional, o Parana é responsavel por
uma parte consideravel da producio de frutas, abaste-
cendo o mercado interno. Mais que isso, parte da pro-
ducdo paranaense é exportada para diversos paises,
com alto valor agregado.

Para atender a crescente demanda por conheci-
mento e inovacdo no campo, o Sistema FAEP oferece
treinamentos especificos para o setor de olericultura e
fruticultura. Esses cursos sdo uma oportunidade para

os produtores rurais e outros profissionais da cadeia
produtiva aprimorarem suas técnicas de cultivo, ma-
nejo e comercializacio, adquirindo conhecimentos te-
oricos e praticos que podem aumentar a rentabilidade
e a sustentabilidade de suas producoes.

Investir na capacitacdo por meio dos cursos do Sis-
tema FAEP é uma forma de os produtores se adaptarem
as exigéncias do mercado, garantindo maior competi-
tividade e eficiéncia na producio. Desta forma, os agri-
cultores vao estar mais preparados para enfrentar os
desafios da agricultura moderna e contribuir com uma
producéo agricola mais sustentavel e de alta qualidade.

Nao esqueca de conferir
os pré-requisitos de cada
Curso para saber se esta
apto a realiza-lo.

Confira no QR Code:
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BOAS PRATICAS
WA HORTIFRUTICULTURA

Carga horaria: 36 horas E:") O
|

E uma oportunidade para produtores, trabalhado-
res rurais e seus familiares aprimorarem suas praticas
agricolas. Durante as aulas em grupo e visitas perso-
nalizadas, o instrutor fornecera orientacoes praticas
sobre como implementar esses conceitos em cada pro-
priedade. O desenvolvimento de planos de agao indi-
vidualizados permite que cada participante adapte as
recomendacoes a sua realidade, assegurando que pos-
sam aplicar as boas praticas de forma eficaz.

Fique de olho

Ao final do curso, os participantes nao apenas ga- \
rantem a seguranca alimentar, mas também se pre-
param para atender a um mercado em constante evo-
lucdo e cada vez mais exigente. E uma chance valiosa
para quem busca crescer no setor agricola, garantin-
do produtos seguros e de qualidade!

Conteudo do curso

Perigos na producéio de hortifruticolas;
Perigos biolégicos, quimicos e fisicos;

Boas praticas agricolas na producao de
frutas e hortalicas;

Rastreabilidade;

Sementes e mudas;

Manejo do solo;

Qualidade da agua de irrigacao;

Boas praticas no controle de pragas, doencas
e plantas daninhas;

Manutencio de equipamentos;

Cuidados na colheita e transporte de
hortifruticolas;

Controle de pragas, vetores e outros animais.




PLANEJAMENTO
OLERICULTURA

Carga horaria: 40 horas k) O
|

Esse curso oferece uma visdo ampla das etapas essenciais
para o cultivo de hortalicas no Parana. Ele é ideal tanto para
iniciantes quanto para quem busca se profissionalizar no setor
agricola. Os participantes aprenderao sobre técnicas de cultivo,
planejamento, comercializacdo e logistica. Ao final do curso, es-
tardo aptos para analisar a viabilidade econémica do negécio,
escolher as melhores culturas, identificar os mercados-alvo e tra-
car estratégias de producio que garantam o sucesso. Além disso,
aprender a elaborar um plano de negdécios sélido sera um dife-
rencial importante para maximizar lucros e minimizar riscos.

Fique de olho
Esta formacao é uma excelente oportunidade para \

quem deseja ingressar ou se destacar no setor agricola,
ampliando sua rede de contatos e formando parcerias
valiosas com outros profissionais da area. Nao perca a
chance de transformar sua carreira e seu negécio.

Conteudo do curso

Planejamento e implantacio da exploracéo olericola;
Aliando a tecnologia a producao de hortalicas;

Escolha das hortalicas para cultivo; A ,ﬂ,‘ &
Sistemas de producéo; Sl : {
Calagem e adubagio )y G Saiba mais ¥
Tratos culturais;

Irrigacao;

Tutoramento ou estaqueamento;
Amarrio e desbrota;

Raleio de frutos;

Conducao em caramanchéo ou latada;
Comercializacao e logistica de mercado;
Classificacdo e padronizacio;



CONSERVAGCAO DE SOLOS
WA OLERICULTURA

Carga horaria: 40 horas k) O
|

Desenvolvido para produtores e trabalhadores ru-
rais que cultivam hortalicas, € uma oportunidade sin-
gular de adquirir conhecimentos sobre a conservacéo
do solo e da 4gua. Com um enfoque em praticas susten-
taveis, o participante aprendera como proteger o meio
ambiente, respeitar as exigéncias legais e, a0 mesmo
tempo, impulsionar a produtividade da sua lavoura. O
curso explora a interacio entre solo, nutrientes e plan-
tas em um sistema integrado, proporcionando um ma-
nejo mais eficaz e rentavel da sua area de producéo. Os
participantes aprenderdo sobre a textura, estrutura,
porosidade, agua, aeracdo, matéria organica, capaci-
dade de troca catiénica (CTC) e pH do solo, fatores que
tem um impacto direto na produtividade e no desen-
volvimento saudavel das plantas.

Fique de olho

As aulas sdo compostas por teoria e pratica, permi-
tindo aos participantes aplicarem as técnicas discutidas.
Este curso ndo apenas capacita os agricultores na gestao
eficiente dos recursos naturais, mas também contribui
para a sustentabilidade da agricultura em geral.

Classificacdo textural;

Estrutura e porosidade do solo;
Matéria orgénica do solo; \
Processos de degradacéo dos solos e seu controle;

Uso das terras conforme aptiddo agricola;
Implantacio de matas ciliares;

Uso de fertilizantes e corretivos;

Sistemas conservacionistas de cultivo;
Rotacio e consorciacao de culturas;
Compactacio dos solos;

Salinizacéo e acidificagdo dos solos;
Correcao da acidez dos solos.

\@




NUTRICAO
IBJS HORTALICAS

Carga horaria: 40 horas o84 O
|

O manejo adequado de hortalicas, que possuem
ciclos produtivos mais curtos, é a chave para garantir
uma nutricio equilibrada e alcancar altas produtivi-
dades. Essas culturas sdo sensiveis a desbalancos nu-
tricionais, o que exige uma atencao especial nas etapas
de adubacéo, escolha dos produtos e métodos de apli-
cacdo. Durante esta capacitacio, o participante tera
acesso a conhecimentos valiosos sobre a importancia
dos nutrientes nas plantas e seu papel fundamental no
crescimento e desenvolvimento vegetal e aprendera a
identificar deficiéncias e toxicidade através de técni-
cas como diagnéstico visual, analise de solo e foliar.

Fique de olho

Compreender as diferencas entre fertilizantes solu-
veis e de liberacao controlada permitira maximizar a
eficiéncia na nutricdo das suas plantas. Isso nao ape-
nas potencializa a produtividade, mas também contri-
bui para uma agricultura mais sustentavel e rentavel.
Prepare-se para levar a producio a um novo patamar.
Junte-se a nods e transforme sua abordagem no cultivo
de hortalicas.

Conteudo do curso ~

Elementos minerais;

Critérios de essencialidade;

Absorcéo dos nutrientes;

Macro e Micronutrientes;

Elementos benéficos;

Diagnose da deficiéncia de macro e micronutrientes;
Analise de solo e foliar;

Classificacdo dos fertilizantes;

Bioestimulantes.




CONTROLE DE DOENCAS
WA OLERICULTURA

Carga horaria: 40 horas o84 O
|

O controle de doencas pode ser desafiador e, mui-
tas vezes, economicamente inviavel. Por isso este curso
enfatiza a importancia de minimizar o uso de agroté-
xicos, reduzir as perdas na pés-colheita e aumentar a
produtividade. O participante aprendera técnicas que
ajudam a reduzir a dependéncia de produtos quimi-
cos, manter a qualidade e aumentar a durabilidade
dos produtos.

Fique de olho

.

Este curso foi especialmente desenvolvido para pro- \

dutores e trabalhadores rurais que buscam aperfeicoar
o combate as principais doencas que afetam suas la-
vouras. Com uma metodologia dindmica que une teo-
ria e pratica, vocé aprendera a identificar os sintomas
e 0s agentes causais, como bactérias, fungos e virus. O
grande diferencial é o foco em técnicas avancadas de
prevencao e manejo integrado de doencas, garantindo
um controle eficaz e sustentavel.

Conteudo do curso

- Doencas da alface;

- Doencas das apiaceas;
- Doencas da beterraba; -—
- Doencas das brassicas; -
- Doencas da cebola;

- Doencas das cucurbitaceas;

- Doencas das solanaceas;

- Nematoides;

- Doencas causadas por bactérias;

- Doencas pos-colheita;

. Podrid3o de frutos;

- Distirbios fisiologicos;

- Viroses.




PRAGAS
5 HORTALICAS

Carga horaria: 40 horas ko) O
|

Aidentificacdo correta das pragas é o primeiro passo para
um manejo inteligente e eficaz, permitindo ao agricultor im-
plementar medidas adequadas de controle, seja por meio de
métodos biolégicos, culturais ou quimicos. Em um curso di-
namico e pratico, os participantes aprenderdo a diferenciar
entre as pragas que ameagam suas culturas e os inimigos na-
turais, como insetos, fungos e bactérias, que trabalham a fa-
vor da sua lavoura. Além disso, vai dominar técnicas de mo-
nitoramento e amostragem destes organismos, utilizando
armadilhas no campo para uma anélise precisa e continua.

Fique de olho

.

As aulas praticas possibilitam a aplicacdo direta \
dos conhecimentos adquiridos em situacoes reais de
cultivo, sendo uma ferramenta valiosa para quem
busca melhorar suas praticas agricolas através do
manejo integrado de pragas, contribuindo para uma
agricultura mais eficiente.

Conteudo do curso

Pulgées;

Mosca-minadora e Mosca-branca;

Tripes; —
Acaros; p—

Grilo e paquinha;

Caracéis e lesmas;

Lagarta-rosca e Lagarta-mede-palmo;
Traca-das-cruciferas e Traga-do-tomateiro;
Broca-da-couve e Broca-das-cucurbiticeas;
Helicoverpa armigera (hiibner);
Curuqueré-da-couve;

Traca-da-batatinha;

Nematoides fitoparasitas;

Cigarrinha;

Moscas-da-cebola;

Medidas gerais para o manejo integrado de pragas (MIP)




CULTIVO DE HORTALICAS
ISV ESTUFAS

Carga horaria: 40 horas o84 O
]l q

O cultivo em estufa é a solucio perfeita para quem de- :
seja ter uma horta produtiva durante todo o ano. Neste .
curso os participantes aprendem a regular temperatura, - -
umidade e luz, criando as condicoes ideais para o cres- 1 4
cimento das plantas e maximizando a produtividade. O
curso ndo apenas fornece teoria, mas também a oportuni-
dade de adquirir habilidades praticas que podem ser apli-
cadas imediatamente. Desde a escolha das sementes até
a colheita, adquirindo confianca para lidar com todas as
etapas do cultivo. Entre as principais vantagens do cultivo
em estufa, podemos citar o maior controle do microclima,
maior eficiéncia do uso da 4gua e dos fertilizantes, maior
precocidade, qualidade e produtividade das plantas.

Fique de olho

O cultivo em estufa ndo s6 melhora a eficiéncia dos \
recursos utilizados, mas também potencializa a quali-
dade e a quantidade das colheitas. Essas vantagens fa-
zem do cultivo em estufa uma alternativa atraente para
agricultores que buscam maximizar seus resultados e
enfrentar os desafios climaticos contemporaneos.

Conteudo do curso

Aspectos gerais da construcio de estufas;

Local de instalacio da estufa;

Modelos de estufas agricolas;

Materiais utilizados para cobertura; -—
Sistemas de irrigacao;

Producéo de mudas;

Sistemas de cultivo de plantas;
Influéncia da cobertura no microclima;
Tipos de filmes agricolas para cobertura de estufas e tineis;
Filmes para cobertura de solo (mulching);

Filmes para protecao de frutos;

Slab;

Principais hortalicas cultivadas em estufa;

Controle fitossanitario.




HIDROPONIA

Carga horaria: 40 horas o84 O
|

O curso de hidroponia é uma possibilidade para quem de-
seja aprender sobre técnicas modernas de cultivo sem o uso
do solo, utilizando solucoes nutritivas em ambientes contro-
lados. O sistema aplicado no curso é o sistema mais difundi-
do atualmente, o NFT (Nutrient Film Technique), que consis-
te no fornecimento, de forma intermitente, de uma lamina
de agua as raizes contendo todos os nutrientes essenciais
ao desenvolvimento das plantas. Com canaletas elevadas, o
trabalho se torna mais confortavel e menos desgastante fisi-
camente, com a possibilidade de automatizar alguns proces-
sos reduzindo assim, a quantidade de trabalho manual. Essa
técnica ndo s6 promove uma producdo mais eficiente, mas
permite um manejo mais responsavel dos recursos naturais,
voltado tanto para iniciantes quanto para produtores ja esta-
belecidos que buscam se aprimorar.

Fique de olho

O curso é dividido em aulas tedricas e praticas, \
abordando assuntos como: controle de temperatura,

oxigénio, condutividade elétrica e pH, elementos cru-
ciais para o sucesso do cultivo, além de métodos que
minimizam o uso de defensivos agricolas, promoven-
do uma producao mais eficiente. Ao final do curso, os
participantes estarao equipados com as ferramentas
necessarias para transformar suas ideias em projetos
viaveis e lucrativos no mundo da hidroponia.

\@

Estruturas do sistema hidropdnico;

Reservatérios de solucdo nutritiva;

Bombas d’agua;

Filtros, produtos e equipamentos para tratamento da agua;
Outros sistemas hidroponicos NFT;

Projeto de cultivo hidroponico e custo de producéo;
Etapas ou fases de produgao;

Disponibilidade de agua;

Nutricdo mineral das plantas;

Elaboracéo de solucdo nutritiva;

Doencas e pragas na hidroponia.




POS-COLHEITA
HORTALICAS

Carga horaria: 40 horas k) O
|

Vocé sabia que no Brasil, até 40% das frutas e hortali-
cas produzidas se perdem entre a colheita e o consumo fi-
nal? Essas perdas, que ocorrem devido a descuidos, prati-
cas inadequadas de conservacio e falta de conhecimento,
ndo apenas afetam a competitividade do setor agricola,
mas também poderiam alimentar uma parte significativa
da populacio que enfrenta a fome e a desnutricdo severa.
O conhecimento sobre os processos fisiologicos das hor-
talicas, juntamente com as condicOes ideais de manuseio
e armazenamento, é primordial para o sucesso na comer-
cializacdo desses produtos.

Fique de olho

Uma gestdo adequada da poés-colheita é vital para \

garantir que as hortalicas cheguem ao consumidor fi-
nal com qualidade. O momento ideal para a colheita
deve ser determinado com base nas caracteristicas do
produto e seu destino, seja para consumo in natura ou
industrial. Implementar boas praticas de manejo pode
ndo apenas reduzir perdas significativas, mas também
promover uma alimentacdo mais saudavel e segura.

Contetudo do curso \:

Desenvolvimento vegetal e ponto de colheita;
Estruturas botanicas;

Hortalicas climatéricas e ndo climatéricas;
Tipos de colheita;

Conservacao pés-colheita;
Beneficiamento, classificagio e qualidade;
Recebimento;

Pesagem e embalagem;

Rotulagem;

Armazenamento de produtos horticolas;
Controle e modificacio da atmosfera;
Aplicacéo de filmes e revestimentos;
Doencas pés-colheita.




PROCESSAMENTO MINIMO
IBJS HORTALICAS

Carga horaria: 32 horas i:") O ‘ -
| -

O processamento minimo de hortalicas representa uma
solucdo inovadora que atende a demanda por alimentos pra-
ticos e saudaveis. Com técnicas que preservam a qualidade
nutricional e sensorial, essa abordagem nao apenas facilita
a vida dos consumidores, mas também contribui para a sus-
tentabilidade ao reduzir desperdicios. Ao adotar boas pra-
ticas durante todo o processo, é possivel garantir produtos
frescos e seguros no mercado.

Fique de olho / .
Os participantes aprenderao cada uma das etapas \

do processamento minimo, além de aspectos impor-
tantes como a legislacio aplicavel. O processamento
minimo de hortalicas oferece diversas vantagens,
como a agregacdo de valor aos produtos, a maximiza-
¢do do aproveitamento dos vegetais, reduzindo des-
perdicios, e a praticidade para os consumidores.

Conteudo do curso \_

Perda de agua;

Respiracao;

Proliferacdo de micro-organismos;
Recepcao da matéria prima; Sa
Selecdo e classificacao;

Pré-lavagem e resfriamento rapido;

Retirada de partes ndo comestiveis;

Processamento;

Embalagem;

Armazenamento e distribuicéo;

Novos conceitos em embalagens;

Revestimentos comestiveis;

Legislacdo para os produtos minimamente processados.



GESTAO DE CUSTOS
WA OLERICULTURA

Carga horaria: 40 horas ko) O
|

Este curso é destinado a produtores rurais que desejam
aprimorar a gestdo dos custos em seus negocios e a enxer-
garem suas propriedades como empresas, capazes de gerar
lucros e construir um patriménio sélido. Os participantes
terdo a oportunidade de aprender, por meio de aulas tedri-
cas e exercicios praticos, temas como a separacio de des-
pesas e os conceitos basicos de custos. Além disso, o curso
aborda métodos para calcular a rentabilidade do negécio,
identificar o volume de producio necessario para cobrir
custos, analisar a contribuicdo de cada produto para o lu-

cro total e compreender os impactos financeiros da depre-
ciacdo e dos financiamentos ao longo do tempo.

Fique de olho

Entender os custos envolvidos na producao permite \
ao produtor tomar decisdes de forma mais assertiva e
avaliar sua competitividade no mercado. Comparando
seus custos com os de concorrentes, ele pode identificar
areas para reducao de despesas ou oportunidades para
agregar valor ao seu produto.

- Conceitos basicos de custos;

- Contabilidade de custos;

- Classificacio dos custos e despesas;

- Classificacio pela variabilidade e pela alocagao;
- Analise custo-volume-lucro;

- Demonstrativo de resultados (lucro);
- Analise do ponto de equilibrio;

- Depreciacao;

- Financiamento;

- Amortizacdo e juros;

- Fluxo de caixa e lucro;

- Perdas e desperdicio;

- Custo unitario total.

\@




CULTIVO DA MANDIOCA
PISMESA

Carga horaria: 16 horas k@) O
|

Com suas propriedades adaptativas e inovagoes
tecnologicas emergentes, a mandioca representa
uma cultura sustentavel que pode contribuir para a
seguranca alimentar global. No curso o participante
aprendera sobre a diferenciacdo dos mercados e a
formacao de pregos, permitindo que os produtores
compreendam melhor como posicionar seus produ-
tos no mercado. Isso é crucial em um cenario onde a
competitividade é alta.

Fique de olho

A capacitacao aborda desde os fundamentos basi-
cos até as técnicas avancadas para o cultivo de man-
dioca de alta qualidade. Nosso objetivo é fornecer a
vocé conhecimentos e habilidades praticas para maxi-
mizar o rendimento e a qualidade dos produtos.

Conteudo do curso

Precos;

Custos de producéo;

Zoneamento da cultura e época de plantio;
Selecdo e armazenagem do material de plantio;
Preparo do solo;

Calagem e adubacéo;

Populacéo de plantas;

Plantio;

Variedades de mandioca;

Controle de plantas daninhas;

Pragas da cultura;

Doencas da cultura;

Poda;

Colheita;

Processamento.




MORANGUEIRO

Carga horaria: 8 horas oG] O
,

Curso especialmente desenvolvido para produ-
tores e trabalhadores que desejam dar os primeiros
passos no cultivo de morangos. Ao longo da capaci-
tacdo, o participante aprenderd, desde a morfologia
da planta até as condicgoes ideais de clima e solo, pas-
sando pelo manejo adequado, controle de pragas e
doencas, até a colheita e pés-colheita. O curso inclui
aulas praticas, em que os participantes aprendem a
identificar pragas e doencas em amostras reais, en-
tender os agentes causais e como prevenir e contro-
lar as enfermidades, abordagem fundamental para
aplicar o conhecimento diretamente no campo.

Fique de olho

Ao participar do curso, os produtores e traba- \
lhadores rurais tém a oportunidade de interagir
com outros profissionais da area, trocando expe-
riéncias, desafios e solucdes, criando uma rede de
apoio que pode ser valiosa para o desenvolvimento
profissional.

Conteudo do curso

Conheca melhor a planta;
Clima e solo;

Propagacao;

Cultivares;

Instalacdo da cultura;
Tratos culturais;

Principais pragas e doencas;
Colheita e pos-colheita.




CULTIVO DE MORANGO
[AY] SUBSTRATO

Carga horaria: 40 horas Rt O
,

Este curso é ideal para produtores e trabalhado-
res rurais que desejam comecar ou aprimorar a pro-
ducido de morangos em estufas, utilizando o sistema
de cultivo em substrato (também conhecido como
morango elevado ou semi-hidropénico). Os partici-
pantes descobrirdo como podem transformar seus
resultados, a partir de maior ergonomia, reducio de
pragas e doencas, melhor aproveitamento de agua e
nutrientes e otimizagdo de espacos. O curso abroda
desde as instalacOes ideais e a escolha de cultivares
até o manejo de pragas e doencas.

Fique de olho

Os beneficios do sistema de cultivo em substrato \
para a producio de morangos sdo diversos e impactan-
tes, tanto em termos de eficiéncia quanto de qualidade,
além de permitir aos trabalhadores a realizacdo das
atividades como poda e colheita em pé, reduzindo o
esforco fisico e melhorando as condigdes de trabalho.

[ Conteudodocurso | \

Cultivares de morangueiro;

Propagacéo de plantas de morangueiro;
Legislacdo de protecdo de cultivares e
producéo de mudas;

Sistemas de cultivo aberto e fechado;
Substrato para plantas;

Preparo das mudas;

Espagamento entre plantas;

Plantio;

Manejo nutricional e hidrico do morangueiro;
Elementos essenciais, benéficos e toxicos em
plantas;

Solugéo nutritiva;

Principais tratos culturais no cultivo de
morangueiro sem solo;

Doencas e pragas do morangueiro;




MANEJO INTEGRADO
BISRNRVANEVARI NO MORANGO

Carga horaria: 24 horas k@) O
|

O morangueiro enfrenta mais de 20 espécies de
pragas que podem prejudicar a producdo. Com as
estratégias certas, o produtor pode combater essas
ameacas de forma eficaz. O Manejo Integrado de
Pragas (MIP) oferece uma variedade de solugdes
para o controle, como o uso de insetos benéficos,
microrganismos, plantas repelentes, armadilhas e
defensivos agricolas. Este método combina diferen-
tes estratégias para manter as plantas saudaveis e
produtivas.

Fique de olho

Morangos bem manejados tém melhor aparén-
cia, sabor e durabilidade no mercado, o que pode
resultar em precos mais altos e maior valorizacdo
do seu produto. Este curso pode ser disponibiliza-
do apenas para participantes que dispoem de uma
area com plantio de morangueiro, em estufa ou em
solo, para realizacdo do monitoramento.

Conteudo do curso

Conceitos basicos e importancia do manejo in-
tegrado de pragas;

Principais pragas do morangueiro;

Principais inimigos naturais das pragas do
morangueiro;

Amostragem e monitoramento de pragas e ini-
migos naturais;

Nivel de dano econdmico;

Manejo e controle das pragas do morangueiro;
Uso do caderno de campo.




MANEJO INTEGRADO
BI=EBIOIINIOARY NO MORANGO

Carga horaria: 24 horas Rogd@) O
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Ha muitos agentes causadores de doencas em
plantas com potencial de causar danos a cultura do
morangueiro, mas, felizmente, o produtor pode con-
tar com varias possibilidades de controle destas do-
encgas, como agrotoxicos, produtos biologicos, mane-
jo do ambiente, manejo cultural, entre outros. Estas
ferramentas fazem parte do Manejo Integrado de Do-
encas (MID), que, apesar de empregado mais frequen-
temente em grandes culturas, pode ser aplicado em
qualquer producéo agricola, inclusive no moranguei-
ro. Destinado a produtores e trabalhadores da cultu-
ra, o curso ensina o produtor a diferenciar doencas
causadas por fungos, virus e bactérias, além de técni-
cas de monitoramento e amostragem que definirdo a
necessidade de entrar com medidas de controle.

Fique de olho

Destinado a produtores e trabalhadores da cultura, \
o curso ensina o produtor a diferenciar doencas causa-
das por fungos, virus e bactérias, além de técnicas de
monitoramento e amostragem que definirdo a neces-
sidade de entrar com medidas de controle. Este curso
pode ser realizado apenas se houver trés locais diferen-
tes de producéo de morango.

\\:—:)

Fungos;

Bactérias;

Virus;

Nematoides;

Doencas foliares;

Doencas radiculares;

Doencas de frutos;

Viroses do morangueiro;

Manejo integrado de doencas do morangueiro.




MARACUJAZEIRO
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Este curso é a oportunidade ideal para produtores
e trabalhadores rurais que desejam investir no culti-
vo de maracujazeiro azedo, seja para iniciar um novo
projeto em suas propriedades, seja para profissionali-
zar a producao ja existente. Em aulas tedricas e pra-
ticas, os participantes aprenderdo todo o processo do
cultivo, desde o plantio até a colheita, passando por
técnicas essenciais como tratos culturais, adubacéo,
sistemas de conducao, polinizacio, controle de pra-
gas e doencgas, com énfase no manejo da virose do
endurecimento do fruto, além de classificacdo dos
frutos e os melhores canais de comercializacio.

Fique de olho .

O cultivo do maracuja é uma alternativa de bai- %
X0 custo, especialmente quando comparado a ou-
tras atividades rurais, sendo acessivel tanto para
grandes produtores com alta tecnologia quanto
para pequenos agricultores com menos recursos.

Conteudo do curso

Mercado;

Variedades;

Fertilidade do solo;
Desenvolvendo da planta;
Sistema de conducéo;
Polinizacdo;

Pragas e doengas;
Nutricao;

Plantio;

Producdo de mudas;
Irrigacao;

Classificacio;

Colheita; Logistica e transporte.
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